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Klimafreundliche Lebensmittel
im Tourismus und in der Gemeinschaftsverpflegung

KLIMA = Bundesministerium

- Land- und Forstwirtschaft,
BUNDNIS Klima- und Umweltschutz, saIZkammel’gllt

OBEROSTERREICH Regionen und Wasserwirtschaft




Oberosterreichs klimafreundliche Lebensmittel

Zukunft durch Zusammenarbeit — Regional. Nachhaltig. Touristisch

Tourismus trifft regionale Produktion: Gemeinsam fiir Klimaschutz und lebendige Regionen.

Datum: Donnerstag, 02.10.2025
Uhrzeit: 10:00 — 16:00 Uhr
Ort: Bad Goisern, Festsaal Bad Goisern
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Eroffnung und BegriiBung

Ing. Hansjorg Schenner, Gemeindevorstand, Marktgemeinde Bad Goisern

Mag. Barbara Winkelbauer, Vorstandsvorsitzende Tourismusverband Inneres Salzkammergut
Ing. Mag. Norbert Rainer, Geschéftsfiihrer Klimabiindnis Osterreich

Keynote: Wachsen durch Zusammenarbeit
Univ. Prof. Dr. Siegfried Pochtrager, Universitat fir Bodenkultur Wien

Erfolgsrezepte fiir nachhaltige Kooperationen im Tourismus
Best-Practice-Beispiele

Pause & Vernetzung

Podiumsdiskussion: Herausforderungen meistern, Chancen nutzen
— Das Salzkammergut im Wandel

Anneliese Schilcher, Obfrau Landschaftspflegefonds Bad Goisern

Mag. Michael Spechtenhauser, Geschaftsflihrer Salzkammergut Tourismus und Marketing GmbH
Mag. Thomas Wiedner, Urlaub am Bauernhof

Dr. Regina Preslmair, Nachhaltigkeitsbeauftragte fiir Tourismus, Bundesministerium (BMLUK)
Ing. Mag. Norbert Rainer, Geschéftsfiihrer Klimabiindnis Osterreich

Andreas Pramesberger, Bioproduzent aus Bad Goisern

Mittagspause mit regionalen Schmankerin
Markplatz: Prasentation und Verkostung von Produkten

aus der Salzkammergut-Region

Produkte und Dienstleistungen von Produzent:innen aus der Salzkammergut-Region, mit
Maoglichkeit zum Networking und Austausch iber Kooperationen.

Vom Abfall zum Genuss — Erfolgsstrategien

von Nischenkulturen bis Abfallvermeidung

Vorteile von Umweltzertifikaten, Bio-Labels und Regionalitat fiir die Starkung der Gastebindung
Dr. Regina PresIimair, Nachhaltigkeitsbeauftragte fiir Tourismus im Bundesministerium (BMLUK)

Klimawandelanpassung: Tradition & Neuinterpretation als Chance fiir lokale Landwirtschaft & Tourismus
Mag. Dr. Sabine Seidler, Klar! Managerin - Nationalparkgemeinden Oberes Mdlltal

Mit KI gegen Lebensmittelverschwendung
Annastasia Hofmann, CO-CEO KITR

Workshop: Klimafreundliche Kooperationen: Tourismus trifft Bio-Produzent:innen
Birgit Waldenberger, BIO-Austria Oberdsterreich

Vernetzung & gemiitlicher ausklang
Ender der Veranstaltung

Moderation: Christina Sammer, BSc, MA
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